HUS

FROKOST

SMORREBROD

Kvade sild

Sildefilet serveret med kveedecreme, skalottelog
og friske urter 100

Marinerede sild

Marinerede sild med creme fraiche, friterede

kapers og smilende &g 95

Lun fiskefilet

Spredstegt fisk, hjemmerert dildremoluade.

Serveres med citron pa frisk rugbred. 125
Tilkeb af hdndpiltede rejer +40

A g og rejer
Pocheret okologisk frilandsag, handpillede

rejer, citronmayonnaise og karse pa surdejsbred

125

Fasansalat
Med mayonnaise pa brunet smer, spredt

kyllingeskind, bronzefennikel og surdejsbred

15
Redbedetatar
Bagte og rd redbeder, friskost, ristet boghvede
og red shiso 95
Fuglekvidder
Skinkesalat af landskinke med syltet selleri,
mayonnaise, karse og fedteprever 100

For allegener — sporg venligst din yener

SMJRREBRODSMENU

2 stykker valgfri smorrebred
Dagens kage & filterkaffe

275

2-RETTERS
FROKOSTMENU

Tartelet
Velfeerdskylling fra Rokkedal,

blanquettesauce og syltede svampe

Ablekompot

Récreme, @blegelé og

rugbrodscrumble med brun farin

Filterkaffe

250 kr.




HUS

FROKOST

FROKOSTRETTER

Tatar af Kronhjort

Tatar af vildt med cognac, redbede og creme p§ syltede ramslagskapers.

Serveres med pommes frittes og tnaffel-mayonnaise 175

Stegt torsk
Muslingesauce, syltede redder og grillet kél 175

Tartelet

Velfeerdskylling fra Rokkedal, blanquettesauce og syltede svampe 165

Peter Liep’s £ggekage

Anrettet med flaesk, Peter Liep’s egen vildtpelse pa vildt fra skoven,
grov sennep og hjemmelavet ketchup 180

DESSERT & OSTE

ZAblekompot Ymerfromage
Récreme, seblegelé og rugbradscrumble Syltet pare, skovmaerke og kys 70
med brun farin 70
Dagens kage
Udvalg af Unika oste 125 Sparg din tjener 65

@peterliepshus




